
Informació al·lèrgens:

CONTÉ
GLUTEN

CRUSTACIS OUS PEIX CACAUETS SOJA LÀCTICS

FRUITS
AMB CLOSCA

API MOSTASSA GRANS 
DE SÈSAM

SULFITS LLOBINS MOLUSCS

Principals.
CANELONS DE LA IAIA MODERNA
De pollastre de corral amb beixamel trufada

CANELONS D’ESPINACS Y HUMMUS

GALTES DE PORC MELOSES
Cuinades a baixa temperatura amb cebetes 
caramelitzades i parmentier de patata

LA BURGER CARNÍVORA
Pa de brioix, hamburguesa de vaca gallega, 
cogombrets en vinagre i formatge de cabra 
amb patates

LA BURGER VEGANA
Pa de brioix, falafel casolà, alvocat, maionesa 
vegana i patates

TACOS DE PULLED PORK
3 unitats. Amb pico de gallo i ceba cruixent

BIKINI DE PERNIL IBÈRIC I BRIE
Acompanyat de patates

PAD THAI
Fideus d’arròs saltejats amb llagostins, 
verdures, brots i cacahuets

POP A LA PLANXA
Amb pastanaga, jengibre i allada de pebre 
vermell

12,95

14,50

13,25

17,50

16,50

12,95

13,15

13,25

13,75

Per compartir.
PA AMB TOMÀQUET      
Sense gluten, amb AOVE i sal Maldon

SEITONS AL KIMCHI
En vinagre, amanits amb col xinesa
fermentada picant

PERNIL IBÈRIC DE GLA
Amb el nostre pa amb tomàquet

BRAVES “LA MARTITA”    

CROQUETES PERNIL IBÈRIC 

CROQUETES DE CEPS

BURRATA AMB PESTO I RÚCULA
Amb nous i tomàquet

CALAMARS A L’ANDALUSA

NATXOS AMB GUACAMOLE 
Amb pico de gallo, crema agra i xili 
jalapeño

FINGERS DE POLLASTRE CRUIXENT
Amb salsa cèsar

3,50

7,50

14,95

5,50

2,10/u.

2,10/u.

10,50 

10,95

9,95

9,95

Postres.
COULANT DE XOCOLATA 
Amb sorbet de maracuyá

CREMA CATALANA

CARROT CAKE

CHEESECAKE

TIRAMISÚ

RED VELVET

LEMON PIE

6,95

6,50

4,50

5,50

4,95

4,50

4,95

*Amb opció vegana:  braves, natxos, tacos de
pulled pork i pad thai. 10% suplement terrassa. Màxim 5€



Cafès i lattes.
EXPRESSO      

TALLAT

CAFÈ AMB LLET

AMERICÀ

CAPUCCINO

CHAI LATTE

MATCHA LATTE

CHOCO LATTE

Tes i infusiones.
TE NEGRE ENGLISH BREAKFAST

TE NEGRE CHAI

TE VERMELL PU-ERH

TE VERD AMB FLORS

TE BLANC MANDARINA I CANYELLA

ROOIBOS TROPICAL

CAMAMILLA

MENTA POLEO

Refrescs.
AIGUA OSMOTITZADA 70CL

AIGUA AMB GAS  70CL

COCA COLA / ZERO

FANTA LLIMONA / TARONJA

AQUARIUS

NESTEA

TÒNICA

2,00

2,15

2,25

Sucs naturals.
TARONJA NATURAL

POMA ECOLÒGIC

PINYA ECOLÒGIC

LLIMONADA “LA MARTITA”

3,50

2,95

2,25

2,25

Cerveses sense gluten.
NÓMADA PETRICOR IPA ARTESANA 6,1% 

ESTRELLA GALICIA LAGER 5,5% 25cl. 

SLAAPMUTSKE 7,4% 
Cervesa negre doble torrada

FREE DAMM SIN ALCOHOL 

Vi blanc.
ENTREFLORES
D.O. Rueda verdejo

VINCLES ECOLÓGICO
D.O. Penedès

3,50

Licors.
APPEROL SPRITZ

VERMOUTH BLANC / NEGRE

MIMOSA: CAVA I SUC DE TARONJA

LICOR D’ARRÒS "EL PETONET" 
Sense gluten acreditat

BAILEYS

RATAFIA

5,50

3,10

5,50

5,50

COPA

SEGRAMS GINEBRA

ABSOLUT VODKA

SANTA TERESA RESERVA RON

JOHNNIE WALKER WHISKY

5,50

4,75

2,95
3,85
5,20

2,50

2,25

Got
Copa
Gerra

COPA

*Tots els nostres plats són sense gluten i aptes per a celíacs.
*Comenta al nostre personal qualsevol intolerància que tinguis.

14,50

20,50

16,75

14,50

16,20

AMPOLLA

*Beguda de civada o ametlla (+0,15€)

1,40

1,65

1,95

1,90

2,10

3,50

3,50

2,75

2,50

Cerveses amb gluten.
ALHAMBRA 1925 RESERVA 

3,85

3,10

GERRA 1L

2,95 11,50

12,95

10,50

3,20

3,20

3,50

VINCLES ECOLÓGICO
D.O. Penedès

ME & YOU
D.O. Ribera del Duero 100% tempranillo

Vi negre.

10% suplement terrassa. Màxim 5€

Cava.
CAVA SUMARROCA BRUT RESERVA

SANGRÍA VINO

SANGRÍA CAVA

TINTO VERANO

4,15

4,75


